
Naeco Ibiza****

Godetevi il
le piccole cose
COSE



Antipasti
CREMA DI ORTAGGI
Crema di verdure di stagione

SALMOREJO CON CAVIALE D’OLIO
Gazpacho (zuppa fredda a base di pomodori) addensato
con pane, prosciutto crudo, uova di quaglia e caviale d’olio

INSALATA DI MOZZARELLA
Lattughino tenero con frutta secca, pomodorini, mozzarella
tiepida grigliata, vinaigrette di miele di fiori d’arancio,
guacamole e grissini

CAESAR SALAD
Lattuga romana e mix di insalata, salsa caesar, scaglie di
parmigiano, pollo croccante, bacon, pomodorini e crostini

VERDURE ALLA GRIGLIA
Funghi, asparagi verdi, peperoni rossi, peperoni verdi,
indivia, zucchine, pomodoro, salsa romesco e fior di sale

TAGLIATELLE CON PESTO E POMODORI SECCHI
Tagliatelle con pesto, pomodori secchi idratati e scaglie di
parmigiano

RAVIOLI AL FORMAGGIO DI CAPRA E FICHI
Ravioli ripieni con formaggio di capra e fichi con salsa di
porri e tartufo

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E ASPARAGI
Risotto ai funghi porcini con asparagi verdi e olio al basilico

CUSCUS CON VERDURE
Semola, ceci, carote, zucchine, zucca, rapa e cipolla confit
con miele e uvetta

13.95 €

13.95 €

13.50 €

10.50 €

7.95 €

8.95 €

12.95 €

12.95 €

14.00 €

I T A L I A N

VEGETARIAN
Non contiene né carne
né pesce.

VEGANO
Privo di prodotti di
origine animale.

SANO
Contiene ingredienti
a basso contenuto di
grassi e calorie..



DIETA SANA
Ci piace prenderci cura dell’alimentazione in modo sano ed equilibrato
senza rinunciare al meglio della gastronomia.

Piatti Principali

POLLO AL CURRY CON RISO
Pollo saltato con verdure, crema di arachidi, riso,
latte di cocco e curry

CUSCUS CON CONFIT D’AGNELLO
Cuscus tradizionale con agnello confit

STROGANOFF DI VITELLO
Bocconcini di vitello saltati con paprika, cipolla, champignon,
panna e mostarda alle erbe

CENTRO DI ENTRECÔTE CON FUNGHI SELVATICI
Centro di entrecôte arrosto, funghi selvatici e una riduzione di
vino rosso e aceto balsamico.

TONNO ROSSO IN DUE MODI
Tonno rosso crudo macerato in soia e tataki di tonno rosso
leggermente grigliato accompagnato da una salsa agrodolce
con marmellata di fichi, alga wakame, maionese di miso e
tamarindo

SALMONE ALLA GRIGLIA
Filetto di salmone grigliato accompagnato da humus di
avocado e maionese di lima e zenzero

PESCE FISH AND CHIPS STYLE
Tempura di nasello, salsa tartara stile giapponese, crema di
piselli e dip di patate

13.50 €

16.95 €

15.50 €

16.95 €

14.95 €

15.95 €

15.95 €



INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI
Se desiderate informazioni sugli allergeni, rivolgetevi al personale della
struttura.

PesceGlutine Uova Frutta secca MolluschiSesamo Soia

SedanoLatte Lupini Arachidi Solfito-SO2Crostacei Mostarda

Postres

AFTER EIGHT CROCCANTE
Brownie di cioccolato con frutti secchi e gelato alla menta

TIRAMISÙ SWEET CUP
Sweet cup di tiramisù con lamponi

CHEESECAKE
Cheesecake con culis di lamponi

CARROT CAKE
Torta di carote con gelato alle noci

TARTE TATÍN
Torta di mele con gelato alla leche merengada (bevanda
tipica a base di latte, albumi, zucchero e cannella)

FRUTTA
Piatto di frutta di stagione

MIX DI GELATI "TRE SAPORI"
Vaniglia, cioccolato, fragola, caramello, menta e cioccolato

6.50 €

6.50 €

6.50 €

6.50 €

6.50 €

5.95 €

5.95 €


