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SUPPE
Weihnachtliche Cremesuppe

SALATE
Salat mit Krebsfleisch - Verschiedene Salate des Chefs

MITTELTISCH
Salat mit Krebsfleisch - Riesengarnelen-Platte
Verschiedene hausgemachte spanische Kroketten - Serrano-Schinken
Blatterteig mit Plgermuschel- und Lachsfullung

FISCH IN SOBE

Seezunge & la Meuniere

FLEISCH IN SOBE

Hahnchen-Fondant mit Esskastanien

GEGRILLTER FISCH
Wolfsbarschfilet - Oktopus-Arm

GEGRILLTES FLEISCH

Kalbs-Entrecéte - Schweinelendenfilet

GEMUSE

Kleiner Kartoffelgratin - Millefevile mit gebratenem Gemuse - Sautierte Pilze - Bohnen-Bouquet

TRANCHIERTES
Putenbraten gefullt mit Feigen und Foie
Lachs

NUDELGERICHTE

Langusten-Ravioll

KASETISCH
Roquefort, gereifter Schafskase, Ziegenkase, Brie, Mahén-Kase - Weifde und rote Trauben,
Feigen und Walnisse - Cracker, Brotsticks, Regafia-Chips und Crissini

BROT

Kornerbrotsortiment

DESSERTS
Verschiedene Obstsorten - Handgemachte Eisspezialitaten - Tortensortiment
Turrén-Sorten und sife - Weihnachtsspezialitten

UNSER ERLESENER WEINKELLER
Unser Erlesener Weinkeler
Cava Juvé & Camps
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